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A Ongine Con

VIiNo rosso secco

vigneto di circa un ettaro e mezzo esposto a est/ sud-est tra le
colline di Marcellise a 200 m s.l.m.

medio impasto calcareo con strati di tufo
Corvina 65%, Corvinone 15%, Rondinella 15%, Croatina 5%
Guyot
5000 ceppi per ettaro
90 quintali per ettaro
4000 bottiglie

manuale nell’ultima decade di Settembre.

pigiatura delle uve fresche ai primi di Ottobre,
fermentazione in cemento a temperatura controllata 24/26°C con
follature manuali del cappello e rimontaggi.

in vasca di cemento a 20°C fino a fine fermentazione
malolattica, passa l'inverno sulle sue fecce fini e viene imbottigliato in
primavera.

rosso rubino

elegante con sentori di frutta rossa matura e una nota speziata

S O R I P A buona bevibilita, morbido e persistente

si abbina con risotti e carne di maiale, ma anche
affettati e formaggi stagionati.

2019
Di?m Lossi
VALPOLICELLA alcol 12.5 %
PENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
estratto secco 27 9/l
acidita 5.3 g/l (Ac tart.)
zuccheri residui 2g/l

temperatura di servizio 16/18°C




